
 

BISTROT MITTAGSMENÜ   
( D O N N E R S T A G  B I S  F R E I T A G )  

2 GANG 26.- ½  3 GANG 32.-  
 

VORSPEISE 

Spargelschaumsuppe & Croutons  
oder   

Kräutersalat & Frisée ½  Champagnervinaigrette ½  Kirschtomaten ½  Gurke 

HAUPTGANG 

Mein Goldbroiler 

gegril lte Hähnchenkeule ½ Kräuterkartoffeln ½ Rosmarin ½  Paprika ½  Rosmarinjus 
 

oder  
 

Der Frühlingssalat 
gegril lte Garnele ½  Zucchini ½  Erbsencreme ½  Petersi l ienvinaigrette 

 

oder  
 

Schwetzinger Spargelpasta 
Zitrone ½ Basil ikum ½  Pfefferpecorino 

 

DESSERT 

marinierte Erdbeeren ½ Basil ikumsorbet & Schokoladensauce 

 
 

DAS KLEINE MÖBIUS MENÜ  
( D O N N E R S T A G  B I S  S A M S T A G )  

2 GANG 48.- ½  3 GANG 52.- 

 

LEICHT & FEIN 

Der Spargelsalat ½  Himbeervinaigrette ½  Büffelmozzarella ½  Haselnusskrümmel 

 

VON DER WIESE 

Kalbsstracetti  ½  gegri l lte Artischocke ½  Estragonjus ½ Kartoffelpüree 

 

WIENER WAHNSINN J  

Palatschinken & Maril lenmarmelade  

 

 

SAMSTAG KLASSIKER  
Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken ½  Petersi l ienkartoffel ½ Preiselbeeren  

(34 . - )  

 
 

 

Mittwoch, 22.  Apri l  bis Samstag, 25.  Apri l  



 
 

ES BEGINNT 

OYSTER TIME 

Frische Austern nach Marktangebot 

Stück 7.-   

 

TARTARE DE FILET DE BŒUF 

Irisches Rinderfi let handgeschnitten  

Sauce tartare ½Eigelb ½Capperi ½Gewürzgurke ½Knusperbrot 

26.- 

 

RETOUR DE PLAGE 

Bouil labaisse signature №1  

Pastis ½  Orange ½  Safran ½  

Salzwasserfische ½  Rouil le 

32.- 

 

FAN.ARTIKEL  

Knusprige Kalbskutteln  
Taggiasca Olive ½  Tomate fr ito ½  Parmesan 

34.- 

 

MITTENDRIN

DER ETWAS ANDERE EINTOPF J  

Gegril lter Steinbutt 
Graupen ½ Aalschmalz ½  Liebstöckel ½  grüner Apfel 

48.- 

 

MÖBIUS SIGNATURE №2  

24 h geschmorte Ochsenbacke 

Wurzelwerk ½ Kartoffelpüree nach Joël Robuchon 

36.- 

 

DAS GEHT IMMER 

DAS MÖBIUS MINI MAGNUM EIS  

mit Espresso von Andraschko  

 9.- 

WIENER WAHNSINN 

Wiener Palatschinken ½  Mari l lenmarmelade ½  Puderzucker  

16.- 

EISKALT ABER CREMIG 

Yuzu- und/oder Himbeersorbet  

14.-  


