
 

 

ES BEGINNT 

OYSTER TIME 

Frische Austern nach Marktangebot 

 Stück 7.-   

 

TARTARE DE FILET DE BŒUF 

i r isches Rinderfi let handgeschnitten 

Sauce Tartar ½  Eigelb ½  Capperoni ½  

Gewürzgurke ½  Knusperbrot 

26.- 

 

 
DAS SPARGELFELD 2026  

Spargel ½  Buttermilch 

geräucherter Lachs ½ Kaviar 

  

28.- 

ES LÄUFT 

RETOUR DE PLAGE 

Bouil labaisse signature №1  

Pastis ½  Orange ½ Safran  

Salzwasserfische ½  Rouil le 

34.- 

 

FÜR EINE HANDVOLL REIS 
Cremiges Risotto 

türkische Spitzmorcheln  
Madeira ½  Kerbel  

22.- 
 

RAVIOLI ROYALE 
Ossobuco ½  Safran ½  Schmorsaft 

Gremolata   
26.- 

 

FAN.ARTIKEL  

Knusprige französische Froschschenkel 

mazerierte Limone 

Brunnenkresse.Spinat ½ Guanciale  

34.-

MITTENDRIN

FAST WIE URLAUB J 

Gegril lter bretonischer Seeteufel 
getrocknete Tomate ½ Olive ½  Fregola Sarda ½  Estragon 

46.- 

 

 

SCHWEIN GEHABT  

Iberico-Bellota-Schwein 

karamell isierter Spargel ½  Paprikajus ½  Zitrone ½  knusprige Mu�e�ta 

42.-  

 

 

MÖBIUS SIGNATURE №2  

24 h geschmorte Ox.Backe 

Perlzwiebel ½  Wurzelwerk 

Kartoffelpüree nach Joël Robuchon 

36.- 

  



 

 

DAS MÖBIUS MENÜ  
 

DAS SPARGELFELD 2026 

Spargel ½  Buttermilch ½  geräucherter Lachs 

Kaviar 

 
 

FÜR EINE HANDVOLL REIS 
Cremiges Risotto ½  türkische Spitzmorcheln ½  Madeira ½  Kerbel 

 
 

FAST WIE URLAUB J 

Gegril lter bretonischer Seeteufel 
getrocknete Tomate ½ Olive ½  Fregola Sarda ½  Estragon 

 
 

SCHWEIN GEHABT  

Iberico-Bellota-Schwein 

karamell isierter Spargel ½  Paprikajus ½  Zitrone ½  knusprige Mu�e�ta 

 
 

DAS KLEINE SCHWARZE…TOASTBROT 
Cremiger Taleggio ½  unser Buttertoast ½  Radicchio ½  Orangenmarmelade  

 
RHABSODY UND DER MEISTER  

Rhabarber ½  Waldmeisterschaum ½  Erdbeeren ½  Kekskrümel  
 

4 Gang 102.- p.P. (ohne Seeteufel und Käse) ½  5 Gang 119.- p.P. (ohne Käse) ½  
6 Gang 129.- p.P. 

(Menü wird tischweise serviert)  
 
 

DAS GEHT IMMER

RHABSODY UND DER MEISTER  
Rhabarber ½  Waldmeisterschaum 

Erdbeeren ½  Kekskrümel  
22.-  

 

 

WIENER WAHNSINN 

Wiener Palatschinken &  

die Maril lenmarmelade  

Puderzucker und das ist die Wahrheit.   

16.- 

 

 

 

DAS MÖBIUS MINI MAGNUM EIS  

mit Espresso von Andraschko  

 9.- 

 

EISKALT ABER CREMIG 

Yuzu- und/oder Himbeerensorbet   

14.-  

mit Reisetbauer Axberg Vodka  

20.- 
 

DAS KLEINE SCHWARZE…TOASTBROT 
Cremiger Taleggio ½ unser Buttertoast 

Radicchio ½  Orangenmarmelade  
19.- 


