MAOBIUS

MOBIUS TRUFFEL.PUR MENU

Der Grul3 vom Mobius

Unser Focaccia & aufgeschlagene Nussbutter

CARNE CRUDA
Gereiftes Kalb | Perigord Triffelvinaigrette | knusprige Schwarzwurzel

BY THE GLASS
Nussbutterschaum | Iberico Bellota | Alba Triiffel | Eigelb

FUR EINE HANDVOLL REIS
Das Risotto | weisses Gold | Parmesan

DER KLASSIKER
Rinderfilet | Gansestopfleber | Krause.Petersilie

Truffel. Jus

TRUFFELSUCHE
Guanaja Schokolade | Brombeere | schwarzes Triiffeleis

SuUsses zum Schluss

SAMSTAG, 23. & 30.NOVEMBER
BEGINN 19.00

5 Gange pro Geniel3er 185 Euro

mobius - das restaurant | kurfiirstenstrasse 22 | 68723 schwetzingen | 06202 6085020 | reservierungs@dermoebius.com



MAOBIUS

MOBIUS TRUFFEL.PUR MENU - VEGETARISCH

Der Grul3 vom Moébius
Unser Focaccia & aufgeschlagene Nussbutter

TOP.IN.AM.PUR
Topinambur hoch drei | Perigord Triiffelvinaigrette | Williamsbirne

BY THE GLASS
Nussbutterschaum | Zuckerschoten | Alba Triiffel | Eigelb

FUR EINE HANDVOLL REIS
Das Risotto | weisses Gold | Parmesan

ART.I.SCHOCK

Geflillter Artischockenboden | Petersilienschaum |
Perigord Triiffel Madeirajus | knusprige Champignons

TRUFFELSUCHE
Guanaja Schokolade | Brombeere | schwarzes Triiffeleis

Susses zum Schluss

SAMSTAQG, 23. & 30.NOVEMBER
BEGINN 19.00

5 Gange Vegetarisch pro Geniel3er 170 Euro

mobius - das restaurant | kurfiirstenstrasse 22 | 68723 schwetzingen | 06202 6085020 | reservierungs@dermoebius.com



