
M I T T A G S . T I S C H   
( V O R  O R T  U N D  T A K E  A W A Y )  

D I E N S T A G  0 5 . N O V E M B E R  2 0 2 4  
Was gscheit`s 🥳  I Möhren bürgerlich I Kartoffel-Karottenstamp Petersilie                           16.50 
Erbsenzählerei ! Ravioli I Ricotta Erbsen I Basilikum I Parmesan                                             14.50 
Beilagensalat                                                                                                                              4.90 
Schwarz.Wurzel.Schaumsuppe                                                                                                   6.80 
HIGHLIGHT DER WOCHE:  
Risotto Nero I gebratene Sepia I Zitrone I Parmesan                                                       26.00 
Gebratenes Saiblingsfilet I Beurre Blanc I Shiitake Pilze I gestampfte Kartoffel              28.00 

M I T T W O C H  0 6 . N O V E M B E R  2 0 2 4  
Kaiser.Frikadellen I Kalbfleisch I das Kartoffelpüree I geschmolzene Schalotten                    17.50 
Hütten.Gaudi I Semmelknödel I Schwammerlsauce & ganz viel Schnittlauch                         14.50 
Beilagensalat                                                                                                                               4.90 
Schwarz.Wurzel.Schaumsuppe                                                                                                    6.80 
HIGHLIGHT DER WOCHE:  
Risotto Nero I gebratene Sepia I Zitrone I Parmesan                                                       26.00 
Gebratenes Saiblingsfilet I Beurre Blanc I Shiitake Pilze I gestampfte Kartoffel              28.00 

D O N N E R S T A G  0 7 . N O V E M B E R  2 0 2 4  
Wunschkonzert von den Limmer Boys 😂  rheinischer Sauerbraten vom Rind I Spätzle         19.50 
Ich habe fertig ! Pasta e Zucca I Hokkaido Kürbis I Pecorino I schwarzer Pfeffer                     14.50 
Beilagensalat                                                                                                                               4.90 
Schwarz.Wurzel.Schaumsuppe                                                                                                    6.80 
HIGHLIGHT DER WOCHE:  
Risotto Nero I gebratene Sepia I Zitrone I Parmesan                                                       26.00 
Gebratenes Saiblingsfilet I Beurre Blanc I Shiitake Pilze I gestampfte Kartoffel              28.00 

F R E I T A G  0 8 . N O V E M B E R  2 0 2 4  
It`s Back.Fisch Time I knuspriger Kabeljau I Zitrone I Erdäpfel-Gurkensalat I Sauce Tatar      18.50 
Das wohl geilste Gemüse.Curry I Kokos I Limone I Reis                                                          14.50 
Beilagensalat                                                                                                                               4.90 
Schwarz.Wurzel.Schaumsuppe                                                                                                    6.80 
HIGHLIGHT DER WOCHE:  
Risotto Nero I gebratene Sepia I Zitrone I Parmesan                                                       26.00 
Gebratenes Saiblingsfilet I Beurre Blanc I Shiitake Pilze I gestampfte Kartoffel              28.00 

S A M S T A G ?  
Heute gibt es unser à la Carte vor Ort von 12.00 bis 14:30 Uhr 

Ö F F N U N G S Z E I T E N  M I T T A G  
Dienstag bis Freitag von 11:30 – 14:30 Uhr  I Samstag 12:00 – 14:30 Uhr  

Küche von 11.30 Uhr bis 14 Uhr  


