MITTAGS.TISCH
(VOR ORT UND TAKE AWAY)

DIENSTAG 0O5.NOVEMBER 2024
Was gscheit's £3 | M&hren biirgerlich | Kartoffel-Karottenstamp Petersilie

Erbsenzahlerei | Ravioli | Ricotta Erbsen | Basilikum | Parmesan

Beilagensalat

Schwarz.Wurzel.Schaumsuppe

HIGHLIGHT DER WOCHE:

Risotto Nero | gebratene Sepia | Zitrone | Parmesan

Gebratenes Saiblingsfilet | Beurre Blanc | Shiitake Pilze | gestampfte Kartoffel

MITTWOCH 06 NOVEMBER 2024
Kaiser.Frikadellen | Kalbfleisch | das Kartoffelpliree | geschmolzene Schalotten

Hutten.Gaudi | Semmelknédel | Schwammerlsauce & ganz viel Schnittlauch
Beilagensalat

Schwarz.Wurzel.Schaumsuppe

HIGHLIGHT DER WOCHE:

Risotto Nero | gebratene Sepia | Zitrone | Parmesan

Gebratenes Saiblingsfilet | Beurre Blanc | Shiitake Pilze | gestampfte Kartoffel

DONNERSTAG 07.NOVEMBER 2024

Wunschkonzert von den Limmer Boys &3\ rheinischer Sauerbraten vom Rind | Spatzle
Ich habe fertig ! Pasta e Zucca | Hokkaido Kdirbis | Pecorino | schwarzer Pfeffer

Beilagensalat

Schwarz.Wurzel.Schaumsuppe

HIGHLIGHT DER WOCHE:

Risotto Nero | gebratene Sepia | Zitrone | Parmesan

Gebratenes Saiblingsfilet | Beurre Blanc | Shiitake Pilze | gestampfte Kartoffel

FREITAG 08.NOVEMBER 2024

It's Back.Fisch Time | knuspriger Kabeljau | Zitrone | Erddpfel-Gurkensalat | Sauce Tatar

Das wohl geilste Gemiise.Curry | Kokos | Limone | Reis

Beilagensalat

Schwarz.Wurzel.Schaumsuppe

HIGHLIGHT DER WOCHE:

Risotto Nero | gebratene Sepia | Zitrone | Parmesan

Gebratenes Saiblingsfilet | Beurre Blanc | Shiitake Pilze | gestampfte Kartoffel

SAMSTAG?
Heute gibt es unser a la Carte vor Ort von 12.00 bis 14:30 Uhr

OFFNUNGSZEITEN MITTAG

Dienstag bis Freitag von 11:30 — 14:30 Uhr | Samstag 12:00 — 14:30 Uhr
Kiche von 11.30 Uhr bis 14 Uhr

16.50
14.50
4.90
6.80

26.00
28.00

17.50
14.50
4.90
6.80

26.00
28.00

19.50
14.50
4.90
6.80

26.00
28.00

18.50
14.50
4.90
6.80

26.00
28.00




