
 

SAMSTAG LUNCH  
ES BEGINNT 

DIE KÖNIGIN DES MEERES 

IRISH MOR NO2 AUSTER 

3 STÜCK 14.- 

6 STÜCK 26.- 

9 STÜCK 38.- 

 

HERBST.ZEIT 

STEINPILZE SAUTIERT ½ MAJORAN ½ BURRATA  

17.- 

 

DIE ÖSTERREICHISCHE KRAFT 

RINDERKRAFTBRÜHE ½ FRITTATEN ½ SCHNITTLAUCH  

14.- 

 

TARTARE DE FILET DE BŒUF 

IRISCHES RINDERFILET HANDGESCHNITTEN 

SAUCE TATAR ½ EIGELB ½ CAPPERONI ½ GEWÜRZGURKE ½ KNUSPERBROT 

26.- 

+ PRUNIER CAVIAR SHOT 20 GRAMM  29.- 

 

FOIE GRAS RHAPSODIE 

GEBRATENE ENTENSTOPFLEBER VON MALVASIA  

KARAMELLISIERTE NEKTARINE ½ PIEMONTESER HASELNUSS ½ 

GUANAJA SCHOKOLADE  

29.- 

 

DAS LÖSCH.BLATT 

CARPACCIO VOM CARABINERO ½ SAUERRAHM 

GEGRILLTES ZITRONENGEL  

22.- 

 

RETOUR DE PLAGE 

BOUILLABAISSE SIGNATURE №1 

PASTIS ½ ORANGE ½ SAFRAN ½ SALZWASSERFISCHE ½ ROUILLE 

32.- 

  



 

MITTENDRIN 

STEIN+REIS=X J 

STEINPILZE ½ CREMIGES RISOTTO ½ PARMESAN ½ MAJORAN 

26.- 

 

STEIN+NUDEL=X J 

TAGLIONI ½ STEINPILZE ½ PARMESAN ½ SCHNITTLAUCH 

26.- 

 

FISCHER’S FRITZE FISCHT HEUTE? 

NACH MARKTANGEBOT  

AB 36.- 

 

SÜSS.WASSER 

SEESAIBLING ½ WEISSE TOMATENBUTTER ½ 

ESTRAGON ½ SPINAT ½ BRATKARTOFFEL ½ SCHNITTLAUCH  

35.- 

 

DAS ORIGINAL 

WIENER SCHNITZEL VOM KALBSRÜCKEN 

ERDÄFPEL-GURKENSALAT ½ PREISELBEEREN  

32.- 

 

MÖBIUS SIGNATURE №2 

24 H GESCHMORTE OX.BACKE 

PERLZWIEBEL ½ WURZELWERK½KARTOFFELPÜREE NACH JOËL ROBUCHON  

36.- 

 

DAS GEHT IMMER
 

WIENER WAHNSINN 

WIENER PALATSCHINKEN & DIE 

MARILLENMARMELADE 

PUDERZUCKER UND DAS IST DANN AUCH 

DIE WAHRHEIT.  

14.- 

 

DAS MÖBIUS MINI MAGNUM EIS 

MIT ESPRESSO VON ANDRASCHKO  

 7.- 

 

EISKALT ABER CREMIG 

YUZU- UND/ODER HIMBEERSORBET   

12.- 

 

KÄSE VOM AFFINEUR 

MAÎTRE YVES BORDIER AUS DER 

BRETAGNE ½ SÜSS – FRUCHTIGE 

BEGLEITUNG ½ BROT  

3 ½ 5 STÜCK   

14.- ½ 19.- 


