
M I T T A G S . T I S C H   
( V O R  O R T  U N D  T A K E  A W A Y )  

D I E N S T A G  1 6 . J U L I  2 0 2 4  
Die Wahrheit ! Spaghetti Carbonara I knuspriger Speck I Parmesan I Eigelb 

Schnittlauch  
15.50  

Auch geil I Crêpe mit Blumenkohl & Kohlrabi I Sauce Hollandaise I gratiniert  
14.50 

Beilagensalat 4.90 
Pfi

M I T T W O C H  1 7 . J U L I  2 0 2 4  
Na Endlich I Caesar Salad I Parmesan Dressing  

 Knusperhuhn I Salatherzen I Tomaten 
16.50 

Wiener Wahnsinn I Eierschwammerl.Gulasch I Sauerrahm I Majoran  
15.50 

Beilagensalat 4.90 
Pfi

D O N N E R S T A G  1 8 . J U L I  2 0 2 4  
Kaiser.Frikadellen vom Kalb I Kartoffel.Gurkensalat  

16.50  
Auberginen.Ravioli I Balsamicoschaum & Pecorino 

14.50 
Beilagensalat 4.90 

Pfi

F R E I T A G  1 9 . J U L I  2 0 2 4  
It’s Back.Fish & Chips Time I Limonen Mayonnaise  

18.50 
Was spricht gegen eine frische und vegetarische Bowl I Avocado I Reis I Kräuter  

 Gurke I Sesam I Sojasauce von mir uvm.? 
15.50  

Beilagensalat 4.90 
Pfi

S A M S T A G  2 0 . J U L I  2 0 2 4  
Heute haben wir Kochkurs - Fonds & Saucen ist das Thema.  

Ab 18.30 Uhr haben wir zum à la carte geöffnet 

Ö F F N U N G S Z E I T E N  M I T T A G  
Dienstag bis Freitag von 11:30 – 14:30 Uhr  I Samstag 10:30 – 14:30 Uhr  

Küche von 11.30 Uhr bis 14 Uhr  


